RESE

EL CAVA

Pais de origen
Region
Denominacion
Variedad de uva

Alcohol

Espana

Sant Sadurni d’Anoia
Denominacié d’Origen CAVA
Chardonnay, Macabeo,
Xarel.lo y Parellada

12% Alcohol

CONTIENE SULFITOS

CLOS
MONISTROL

CLOS MONISTROL

Reserva
BRUT NATURE

La historia de Clos Monistrol esta estrechamente ligada al cava desde
1882, cuando comenz6 su elaboracion en la propiedad de Sant Sadurni
d’Anoia, en pleno corazén del Penedes y a solo 40 km de Barcelona.
Desde sus origenes, la bodega ha mantenido un firme compromiso con
la calidad, consolidandose como un referente en la elaboracién de vinos
espumosos espafioles. Una tradicion que contintda hoy en cada uno de
nuestros cavas, elaborados siguiendo el método tradicional.

ELABORACION

Se trata de un cava clasico elaborado segin el método tradicional, con
el maximo rigor y cuidado. Tras una ligera maceracion de uvas
especialmente seleccionadas, la segunda fermentacién tiene lugar en
botella, seguida de una crianza de entre 18 a 26 meses en nuestras
bodegas antes de salir al mercado.

LA CATA

De color amarillo palido con ribete dorado.
Presencia de burbuja fina y abundante.
En nariz predominan los aromas a bolleria con otas florales y de furta blanca.

En boca es elegante, con burbuja persistente que deja una sensacion muy
cremosa y un final prolongado con recuerdos de pan tostado y manzana.

MARIDAJE

|deal para disfrutar en aperitivos y con quesos cremosos, patés, arroces y
mariscos.
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